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WE SHARE THE SAME PASSION SINCE 1967
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• Corpo macchina in acciaio inox 
• Tutta la componentistica meccanica è incorporata 

all’interno della macchina
• Stampi in alluminio anticorodal lucidato
• Pistone di compressione realizzato in uno speciale 

materiale termoisolante con discesa automatica

Caratteristiche

Amplia l’offerta in gelateria con la creazione 
di tante combinazioni di gelati originali
e insoliti, in coppa o al piatto. 
Contro la noia e la monotonia.

Vantaggi

Stampi disponibili

 + Facilità di posizionamento sopra il banco

 + Ingombro minimo

 + Semplicità di utilizzo senza una specifica formazione

 + Facilità e rapidità nella replicabilità dei prodotti

• Spaghetti (disponibili con capacità due 
o tre palline)

• Asparagi
• Tagliatelle
• Lasagna
• Würstel

Dati tecnici
Alimentazione V/Hz/Ph 230/50-60/1

Larghezza (A) cm 20

Profondità (B) cm 31

Altezza (C) cm 55

HEADQUARTERS Bravo S.p.A.
Montecchio Maggiore - Vicenza, Italy 
t. +39 0444 70 77 00 
e. info@bravo.it 
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